Kerstdiner - 5-gangenmenu

VVoorgerecht
Wildzwijnfilet met huisgemaakte cranberrysaus

Zacht rosé gebraden wildzwijnfilet, geserveerd met winterse garnituur

Tussengerecht
Velouté van bospaddenstoelen w

Romige soep van bospaddenstoelen, verfijnd met verse kruiden en een vleugje room

Ossenstaartsoep

Heldere bouillon van ossenstaart, met prei, wortel een een scheutje Madeira

Spoom
Perensorbet Vv

Een verfrissende sorbet met gin & prosecco

Hoofdgerecht
Eendenborstfilet

Rose gebakken eendenborstfilet, geserveerd met een rijke wildjus en winterse garnituren

Kabeljauwfilet met saffraansaus

Malse kabeljouwfliet met een romige saffraansuas en verfijnde seizoensgroenten

Paddenstoelen-Wellington

Goudbruin gebakken Wellington, gevuld met een rijke paddenstoelenvulling en
geserveerd met seizoensgroenten

Zoete Finale
Een feestelijke selectie van zoete lekkernijen ¥

5 gangen-diner € 69,50,- p.o. | wijnarrangement € 39,50 p.p.

Kerstavond | 1e kerstdag | 2e kerstdag





