Dagelijks vanaf 14:00 uur

Charcuterie 17,50
Een selectie van fijne

vleeswaren uit de Haute-Savoie

met olijven en augurkjes

Crunchfriet 6,50
met mayonaise

Crunchfriet truffelmayo/kaas 8,50
met truffelmayonaise en

Plateau de fromages 16,50
parmezaanse kaas

Proeverij van 4 traditionele kazen
uit de Haute-Savoie met druiven,

dadels en vijgencompote Kaasfondue van 3 franse kazen 23,50

Geserveerd met charcuterie, v.a. nov.
Camembert uit de oven 11,50 brood en salade 26,50
Bereid met knoflook en witte wijn
Met stokbrood om te dippen Escalope Savoyarde 28,50

Ovengerecht met kalkoenfilet en ui,
in bouillon van gevogelte,
gegratineerd met Reblochonkaas.
Geserveerd met salade en friet

Ossehaasspiesjes (2st) 12,50
Met pepersaus

Pittige gehaktballetjes ¢-t) 8,50
Met tomatensaus

Reblochon burger (vlees of vega) 24,95
Hamburger overgoten met

gesmolten Reblochon kaas.

Geserveerd met friet en salade

Kipjuweeltjes st) 8,50
Met picante saus

Crevettes papillon st 8,50

Garnalen met chilisaus Tartiflette 22,50

Ovengerecht met aardappel,
ui, knoflook, spekjes,
room en Reblochon

Escargots st.) 10,50
Franse slakken in kruidenboter
geserveerd met brood

Gegrilde groentemix 12,00
4 soorten seizoensgroente

Geserveerd met brood en

huisgemaakte picante olie

Vissoep a la sétoise 9,50
Met knoflookcroutons en gruyere toast

Nacho’s uit de oven 11,95
Gegratineerd met 3 soorten.franse kaas Créme brileg 8,50
Met guacamole- en salsa dip
Brood met 3 smeersels 8,50 Aardbeien mousse ora?)
rode biet-geitenkaas, gegrilde groente

J e g Mousse au chocolat 8,50

en tomaat-basilicum

Een schaaltje groene olijven 4,95 . Dessert van de dag 7,50



